PecCeny Caj

Recepty

Budete potrebovat

ostruziny

letni ovoce (broskve, meruriky, Svestky)
cukr krupice

Citronovy cukr s citronovou kurou Vitana
StaroCeské sypani Vitana

rum

500 g

1 kg
600 g

2 ks

2 dcl



Priprava receptu

Ovoce promichame s 2 Citronovymi cukry a StaroCeskym sypanim
Vitana. Poklademe na plech na pecici papir a zasypeme krupicovym
cukrem. Dame do trouby a peceme pfi 180 stupnich cca 30 minut.
Béhem peceni promichame, aby se nam ovoce nepfipékalo. Pred
koncem polijeme rumem, a jesté teplé vkldadame do sklenicek, které po
uzavieni oto¢ime dnem vzhuru.

Priprava Caje: do hrnicku dame 1 polévkovou IZici peCeného Caje a
zalijeme vrouci vodou. Pro ozvlastnéni chuté mizeme pfidat platek

Zazvoru.

POZOR: pokud pfipravujete €aj pro déti rum nepouzivejte

Citronovy cukr s citronovou
karou



